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1 An toan

Hay tuan thd cac hudng dan an toan sau day.

1.1 Huwéng dan chung

= Doc kj huwdng dan nay.

® Gilt lai hwdng dan va thong tin san pham dé sir
dung sau nay hoac chuyén giao cho cha s& hitu ké
tiép.

® Khong két ndi thiét bi khi cé hu hdng trong van
chuyén.

1.2 St dung theo quy dinh

Thiét bj nay chi dung dé |1ap dit. Lwu ¥ hudng dan

lap dat ddc biét.

Chi nhan vién ky thuat duoc cap phep mai co thé két

noi cac thiét bi ma khong can phich cam. Khéng c6

bdo hanh cho nhitng thiét hai do két ndi sai cach.

Chi str dung thiét bi:

m dé chuan bj thirc 8n va d6 udng.

® trong cac ho gia dinh cd thé va & cac phong kin
trong moi trwong gia dinh.

B tdi t6i da 4000 m so v&i muc nudc bién.

Khéng st dung thiét bi:

® v&i bo hen gid bén ngoai hodc diéu khién tir xa.

1.3 Han ché& nhém ngudi st dung

Thiét bi nay c6 thé dugc st dung bdi tré tir 8 tudi
trd 1én va nhitng ngudi bi suy giam nang luc thé
chat, gidc quan hoac tinh than hodc thiéu kinh
nghiém va/hodc kién thirc néu ho duoc glam sat
hoac hudng dan st dung thiét bj an toan va d3 hiéu
hét nhitng nguy hiém co thé xay ra.

Tré em khdng dugc phép nghich thiét bi.

Tré em khong duoc phép lam sach va bao dudng
thiét bi, trir khi tré du 15 tudi trd 1én va duogc gidm
sat.

Gilr tré dudi 8 tudi tranh xa khoi thiét bj va duong
day két noi.

1.4 S dyng an toan

Ludn day céc phu kién vao khoang nau theo dung

hudng.
—  "Phu kién", Trang 6
/N CANHBAO - Nguy co chéy!

Cac vat dung dé chdy dé trong khoang nau cé thé

bat Ira. B

> Khéng bao gio duoc cat céc vat dé chay trong
khoang nau.

» Néu khdi boc ra, hay tat hodc rut phlch cdm clia
thiét bj va déng clra dé dap tat moi ngon Ilra cé
thé xuat hién. ]

Cac manh vun thirc an, m& va nudc thit co thé bat

ICra.

» Trudc khi van hanh, hay Ioai bé moi vét ban tho
khéi khoang néu, phan tu gia nhiét va phu kién.
Co gi6 Iua khi clra thlet bi dugc mo. Glay nuéng co

thé cham vao phan tu‘ gia nhiét va bat Iira.

» Khong dugc dat gidy nuwdng chua gin vao phu
kién khilam nong trwdc hoac trong khi nau.

» Ludn cat gidy nudng theo kich ¢& va can bang bat
dia hodc khuén nuéng.

/N CANHBAO - Nguy co béng!

Trong qua trinh sir dung, thiét bj va cac b phan cé

thé cham cua thiét bj sé néng lén.

» Can can than dé tranh cham vao cac phan t gia
nhiét.

» Tré nho dudi 8 tudi phai trdnh xa.

Cac phu kién hodac bat dia trd nén cuc nong

» Ludn lay cac phu kién hodc bat dia con néng ra
khdi khoang ndu bang miéng nhac noi.



Hoi cbn c6 thé bdc chdy trong khoang ndu néng. Clra
thiét bi cé thé bat mé. Hoi ndng va ngon Ira bung
phat co thé thodt ra.

» Chi s&r dung mét lvgng nhd d6 uéng ndng doé cao
trong thuc pham.

» Khdng dun ndng ruvgu manh (> 15 % thé tich) &
trang thai chuwa pha lodng (vi du: dé rwdi l1én hodc
do lén thac an)

» Can than md& clra thiét bi.

/N CANH BAO - Nguy co cham chich!

Céc bd phan dé tiép cin s& néng trong lic hoat

dong.

» Khéng cham vao cac bd phan néng.

> Gilt tré em tranh xa.

Hoi néng cé thé thoat ra khi clra thiét bi duwgc ma.

Tuy thudc vao nhiét do, hoi nwdc khong thé nhin

thay duorc.

» Can than ma& clra thiét bi.

» Gilt tré em tranh xa.

Nuwdc trong khoang ndu néng cé thé tao ra hoi nudc

néng.

» Khdng bao gi¢r d6 nudc vao khoang nau dang
noéng.

/N CANHBAO - Nguy co thuong tich!

Kinh tray xudc trén clra thiét bj c6 thé bj va.

» Khong st dung chat tay rira cé tinh dn mon manh
hoac dung cu cao kim loai sac nhon dé lau kinh
clra 16 nudng vi chiing cé thé lam tray xudc bé
mat.

Thiét bj va cac bo phan c6 thé cham cé thé sic canh.

» H3y can than khi xt ly va lam sach.

» Peo gang tay bao ho néu c6 the

Ban I& ctra thiét bi di chuyén khi cira mé va déng va

ban c6 thé bj mac ket.

» Khdéng cham vao khu vuec ban &.

Cac b6 phan |ap rap trong ctra thiét bj cé thé cé canh

sac.

» Mang gang tay bao vé.

Hoi ¢dn cb thé béc chay trong khoang nau ndng va

clra thiét bi c6 thé bat ra va roi xudng. Clra kinh cé

thé bi nirt va v vun.

—  "Trdnh thiét hai vdt chat", Trang 4

» Chi s&t dung mét lvgng nhd d6 udng ndng doé cao
trong thyc pham

» Khéng dun néng rugu manh (> 15 % thé tich) &
trang thai chuwa pha lodng (vi du: dé rudi 1én hodc
dq [én thirc an).

» Can than ma& clra thiét bi.

/N CANHBAO - Nguy co dién giat!

Stra chita khong dung cach sé gay nguy hlem

» Chi nhitng ky thuat vién d3 qua dao tao vé linh
vire nay mdi dugc phép tién hanh slra chita thiét
bi.

An toan i

> Chi dugc phép sir dung cac phy tung thay thé
chinh héng dé stra chira thiét bi.

» Néu cép nguon hodc cép két ndi thiét bi cla thiét
bi nay bi hu hong, noé pha| duwoc thay thé bang cép
ngudn hodc cap két néi thiét bi dac biét do nha
san xuat hodc bd phéan dich vu khach hang cda ho
cung cap.

» Né&u cap ngudn cla thiét bi nay bi hu héng, né
phai dwoc thay thé béi cic k§ thuat vién d3 qua
dao tao. ]

L&p cach dién clia cap ngudn bi hong rat nguy hiém.

» Khéng bao gi®&r dé cap ngudn tiép xuc véi cac bd
phan néng cla thiét bi hodc cac ngudn nhiét.

> Khong bao gior dé caplngu‘én tiép xuc vdi cac diém
nhon hodc cac canh sac.

> Khong bao gio gap xoan, dé nghién hoic slra d6i
cap nguon

Hoi am xam nhap cd thé gay dién giat.

> Khong su dung may lam sach bang hoi nuwdc hodc
may rira cao ap dé vé sinh thiét bi.

Thiét bi hodc cdp ngudn bi hw hdng rat nguy hiém.

» Khdng bao gid van hanh mot thiét bi d3 bj hw
hdng.

> Khong bao glo’ kéo cap nguon khi mudn ngat thiét
bi kh0| nguon dién. Ludn rut & phich cdm cla cap
nguon.

> NEu thiét bj hoac cap nguon bi héng, hay lap tirc
rat phich cam cla cap ngudn hodc dap cau dao
trong hép cau dao.

» Goi dich vu khach hang —Trang 16

Sau khi I3p d3t thiét bj, tre em khong dugc phép tiép

can cac 16 trén vach sau cla thiét bj.

» Lwu Y hudng dan lap dat dic biét.

/\ CANHBAO - Nguy co bj nghet thé!

Tré em c6 thé trum bao bi dong gdi 1én dau hoac bi
cuén vao trong dé va chét ngat.

» Gilt bao bi dc')ng goi tranh xa tam tay tré em.

> Khong dé tré em choi véi bao bi dong goi.

Tré em c6 thé hit hodc nuét phai cac bd phan nhd,
dan dén ngat thd.

> Gilt cdc bo phan nho xa tam tay tré em.

» Khong dé tré choi vdi cac bdé phan nho.

1.5 Pén Halogen

/N CANHBAO - Nguy cg bong!

beén khoang ndu rat nong. VAn cé nguy co bj bdng du
da tat dwgc mot lac.

» Khéng cham vao nap kinh.

» Tranh tiép xuc vdi da khi lam sach.

&\ CANHBAO - Nguyco dién gigt!

Khi thay dén, céc ti€p diém cua dui dén co dién.

» Trudc khi thay dén, hdy ddm bao thiét bj d3 tat dé
trdnh nguy co bi dién glat

> Ngoai ra, hdy rat phich cam nguodn hodc tat cau chi
trong hép cau chi.



vi Tranh thiét hai vat chat

2 Tranh thiét hai vat chat

2.1 Thong tin chung

LUUY

Hoi ¢dn c6 thé bdc chay trong khoang nau néng va gay hu héng

vinh vién cho thiét bi. Lira bung chay c6 thé khién ctra thiét bj

bi nirt va cé thé roi ra. Clra kinh c6 thé binktva va vun. Ap

suat am sinh ra c6 thé khién khoang nau bj bién dang dang ké

vao trong.

» Khéng dun ndng rugu manh (> 15 % thé tich) & trang thai
chua pha lodng (vi dy: dé rudi lén hodc d6 |&n thirc an).

Nwdc trén san khoang n&u khi van hanh thiét bi & nhiét d6 trén

120° Csélam hong Idp men.

» N&u cd nudc trén san khoang nau khong b3t dau van hanh.

» Lau sach nudc trén san khoang nau trudce khi st dung

Céc d6 vat trén san khoang ndu & nhiét do trén 50° C s& khién

nhiét tich tu. Thoi gian nwéng, ran khdng con chinh xac va I&p

men bj hu hong.

> Khong dat bat ky phu kién, gidy nudng hoic gidy bac nao
trén san khoang néu.

» Chi dat bat dia [&n san khoang niu néu nhiét dé dugc dat
dudi 50° C.

Néu cé nuwéc trong khoang ndu néng, s& xuat hién hoi nudc. Sy

thay d6i nhiét dé co thé gay hu héng.

» Khéng bao gior d6 nuwdc vao khoang ndu dang néng.

> Khong duoc ddt bat dia ¢ nudc trén san khoang nau.

D6 am trong khoang nau lau ngay s& din dén hién tuwong &n

mon.

» Sau khi st dung, dé khoang n&u khé.

» Khdng bdo quan thyc phdm am trong khoang niu kin trong
thoi gian dai.

» Khéng bao quan thuc pham trong khoang nau.

> Khong kep bat cl thir gi vao clra thiét bi.

Nudc trai cay nho giot tir khay nwdng dé lai nhirng vét ban

khong thé loai bd duorc.

» DG6i banh trdi cay rat mong nudc, khong dat khay nwdng qua
day.

> Neu c6 thé, hay sir dung chao da nang sau hon.

Chat tay rira 16 nudng trong khoang ndu ndéng s& lam héng 16p

men.

> Khong duoc sir dung chat tay rira 16 nuwéng trong khoang
nau con néng.

» Trudc khi ham nong lai, hay loai bd hoan toan cin ban khéi
khoang nau va ctra thlet bi.

Néu gloang qud ban, clra thiét bj s& khong con dong dung cach

trong qua trinh van hanh. Mat trudc d6 noi that lién ké co thé

bi hu hdng.

> Ludn gilt gioang sach sé.

» Khoéng bao gIO' van hanh thiét bj khi giodng bi hu hdng hodc
khong co gloang

Viéc st dung clra thiét bj 1dam chd ngdi hodc bé mit chira cé thé

1am hédng clra thlet bi.

» Khdng dirng, ngdi, treo hodc tua vao clra thiét bi.

» Khdng dat bat dia hodc phu kién 1&n clra thiét bi.

Tuy theo loai thiét bj, phu kién cé thé lam xwdc clra kinh khi

déng clra thiét bi.

» Ludn day cac phu kién vao khoang nau cho dén clt chan.

Mang nhém trén clra s6 cé thé gay d&i mau vinh vién.

> I\/’Iang’nhom trong khoang nau khéng duoc ti€p xdc véi kinh
clra so.

3 Hay bao vé va gin gilt moi truong
3.1 Xt ly bao bi
C4c vat liéu déng goi than thién vai moi trudng va cé thé tai

ché.
» XU Iy loai bd cac thanh phan riéng biét theo tirng loai.

3.2 Tiét kiém ning lugng

N&u ban tuan thd hwéng dan nay, thiét bi cla ban s& tiéu thu it
dién hon.

Chi Iam néng trwéc thiét bi néu cdng thirc hodc dé xuat cai dat

chi dinh diéu nay.

—  "Pdy la cdch hoat dong", Trang 16

v Né&u ban khéng lam néng thiét bi trwdc, ban s& tiét kiém
duoc tdi 20% nang lvong.

St dung khuén nuwdng son méi hoac trang men m,éu t6i, den.
v Cac khudn nudng nay hap thu nhiét dac biét tot.

it mé& ctra thiét bj nhat co thé trong qua trinh van hanh.
v Nhiét d6 trong khoang ndu duwoc duy tri va thiét bi khéng
can lam néng lai.

Nudng truc tiép nhiéu mén an [an lugt hodc song song.

v Khoang ndu dugc lam nong sau lan nudng dau tién. Diéu
nay rat ngan thoi gian nwédng cac banh tiép theo.

Dai vdi thoi gian nau lau hon, hay tét thiét bi 10 phut trudc khi
két thic thoi gian ndu.
v Lugng nhiét du du dé nau xong mon an.

Loai bo céc phu kién khong sir dung khai khoang nau.
v Khoéng can lam ndng cac phu kién khéng can thiét.

Ra dong thuc pham doéng lanh trudce khi ché bién.
v Nang lwgng can thiét dé rd déng thyc pham duoc tiét kiém.

Ghi cht: Theo Chi thij thiét ké sinh thai s6 2023/826 cla EU,
thiét bi nay s& & trang thai khac khi tat. Sau day goi 1a ché& dé
tiét k|em dién.

Ngay ca khi chirc ndng chinh khéng hoat ddng, thiét bi van can
nang lwong dé:

= Phat hién nhan céc nat cam bién

= Giam sat m& clra ,

» Chinh slra thoi gian (khong hién thi) .

Theo dlnh nghta, khéng c6 trang thai “tat" hodc “trang thai
san sang ,délaly do tai sao thuat ngir ché& d6 tiét kiém dién
duoc st dung Phai st dung EN IEC 60350-1:2023 dé do ché& do
tiét kiem dién.

4 Lam quen

4.1 Phan tlr diéu khién
Hay cai dat tat ca cac chirc ndng cla thiét bi va nhan théng tin
vé trang thai van hanh qua bang diéu khién.

Ghi chu: Tuy theo kiéu thiét bi ma nhitng chi tiét trong hinh anh
cé thé khac nhau, vi du mau sic va hinh dang.



°

Nat va man hinh

Céc nut 13 vung cam &ng. D& chon mét chirc ndng, hay
- nhan nhe vao truong tuong ng.

Man hinh hién thj cac biéu twgng cta chirc nang hoat

dong va chirc nang thaoi gian.

—  "Nut va man hinh’, Trang 5

4.3 Cic ché& dé lam néng va chirc ning

Lam quen vi

B6 chon chirc ndng

Ban c6 thé sl dung bd chon chirc ndng dé cai dat cac ché
dd lam ndéng va cac chire nang khac.

Ban cé thé xoay bd chon chirc nang sang phai va tréi tir vi
tri0 o.

Tuy thudc vao loai thiét bi, bd chon chirc ndng cé thé rat
lai. D& khda hodc mé khda & vitris6 0 o, hdy nhan vao
bd chon chuong trinh.

—  "Cdc ché d6 1am ndng va chirc ndng", Trang 5

B6 chon nhiét do ]

Sir dung bé chon nhiét do deé cai dat nhiét dod cho ché do
lam nong va chon cai ddt cho cac chirc nang khac.

Ban chi cd thé xoay nat chon nhiét dé tlr vj tri ban

dau @ sang phai cho dén cit chdn, khéng duwoc vuot
qua.

Tuy thudc vao loai thiét bj, bd chon nhiét d6 co thé rat
lai. D& khda hodc mé khoda & vi tri s6 0, hdy nhan ® vao b6
chon nhiét do.

—  "Nhiét dé va murc cai dat’, Trang 6

4.2 Nut va man hinh

Ban cé the st dung cac nut dé diéu chinh cac chirc nang khac
nhau cla thiét bi. Ban c6 thé thay cac cai dat trong man hinh.
Né&u mét chirc nang duwoc kich hoat, biéu tuong tuong &ng s
sang lén trén man hinh.

Biéu twong Chirc ning

©) Chon déng ht bao 4, thoi lugng 19, két
thac —lvagio.
Dé chon céc chirc nang thoi gian riéng biét, hay
nhan nat nay nhiéu [An @ nhiéu [an.
—  "Cdc chirc ndng thoi gian”, Trang 8
— Giam gid tri cai dat.
+ Tang gia trj cai dat.
(2 Dé kich hoat hodc hly kich hoat khda tré em, hay

nhan va gilt trong khoang 3 giay.
—  "Khoa tré em", Trang 9

DE& c6 thé tim dugc ché d6 lam néng phu hop cho thyc phdm clia ban, ching téi s& gidi thich sy khac biét va pham vi 'ng dung.

Biéu twgng Ché dd 1am néng

Sl dung va chirc nang

Khéng khi nong 3D Nuédng hodc chién @ mét hodc nhiéu cap do.
Quat phan bé nhiét tir bd phan vong 1am néng & vach sau mét cach dong déu khap khoang
nau.
(S Khéng khi ndng nhe N&u cac mén da& chon mot cach nhe nhang & mét cdp d6 ma khong can lam nong trude.
nhang Quat phan bd nhiét tir bd phan vong 1dam néng & vach sau mot cach dong déu khdp khoang

nau.

Thirc én duoc ché bién theo tirng giai doan sir dung nhiét du. Gitr clra thiét bi dong trong
khi ndu. Néu ban mé clra thiét bj du chi trong thoi gian ngan, thiét bj sé tiép tuc ndng ma

khéng str dung bat ky nhiét du nao

Chon nhiét d6 trong khoang 120
Ché& d6 lam néng nay duorc sir dung dé xac dinh mirc tiéu thu ndng lvgng & ché dé tuan

hoan va mirc hiéu qua ndng lvong.

°Cva230 ° C

Cap d6 nudng pizza

Chuan bj bénh pizza hodc cdc mén &n can nhiéu nhiét tir bén dudi.
B gia nhiét phia dudi va vong tan nhiét & vach sau sé lam ndng.

Nudng thirc an hodc niu trong ndi cich thay.
Nhiét lvgng tda tir dudi.

O Lam néng phia dudi

Vi nuéng, bé mat réng
Cap d vi nudng:

Nudéng cdc mon an det nhu rau, xuc xich hodc banh mi nuéng. Bo 16 thirc &n.
Toan bd bé mat bén dudi khung vi nwdng nong lén.

1 =yéu
2 =trung binh
3 =manh
)y Nuéng déi luu Chién th|t gia cam, ca nguyén con hodc miéng thit I&n hon.
Khung vi nu’dng va quat thong gié bat tat luan phién. Quat thong gié dua khong khi xung
quanh thirc an.
C] Lam néng phia trén/phia  Nudng hodc chién truyén théng & mot cip dd. Ché d6 lam ndng dic biét thich hop véi cac
dudi loai banh cé 1&p phd mong nudc.

Nhiét lwgng tda déu tir trén xudng dudi. !
Ché dé lam néng nay duoc st dung dé xac dinh mdrc tiéu thu nang lwgng & ché do théng

thuwong.




vi Phu kién

Cac chtrc nang khac

O day ban s& tim thay tdng quan vé cac chirc ning khac trén bd chon chitrc ning hodc trong menu cla thiét bj.

Biéu twgng Chic nang Cach st dyng

{ Lam néng nhanh

Lam ndng nhanh khoang ndu ma khéng can phu kién.

—  "Lam ndng nhanh', Trang 8

Peén chiéu sang

Chiéu sédng khoang ndu ma khdng can gia nhiét.

—  "Dén chiéu sang", Trang 6

4.4 Nhiét dé va mirc cai dat

Cé nhiéu cai dat khac nhau cho cac ché& d6 lam ndng va chirc nang.

Ghi chu: O cai g4t nhiét do trén 250 ° C, thiét bj s& gidm nhiét d6 xudng khoang 240 ° C sau khodng 10 phat. N&u thiét bj clia ban
c6 ché d6 lam ndng phia trén/phia dudi hodc lam nong phia dudi, nhiét do sé khong giam & daé.

Biéu twgng Chirc nang Cach st dung

° Vitri0 Thiét bj khong néng.

50 - Khoang nhiét do Cai dat nhiét d6 theo ° C trong khoang nau.
275

1,2,3 Cap dd nudng vi Cai dat cdp do nuwdng vi Vi nudng, bé mat rong

hoac 1 =yéu

1AL 2 = trung binh

3 =manh

Hién thj |lam néng

Thiét bj s& hién thi cho ban biét khi lam néng. )
Néu thiét bj lam néng, biéu twgng § sang trong man hinh. Biéu
tugng tat trong thoi gian tam dirng lam néng.

Néu ban lam néng tru’é’g, thoi diém t{)i wu dé dua thic &n vao
s& dat duoc ngay khi biéu tugng tat [an dau tién.

Ghi chd: Do quan tinh nhiét, nhiét d6 da hién thj c6 thé hoi
khac so vdi nhiét do thuc té trong khoang nau.

4.5 Khoang niu

Céc chirc ndng trong khoang nau cho phép ban van hanh thiét
bi dé dang hon.

Khung d¢&

Ban c6 thé 13p cac phu kién & d6 cao khac nhau vao khung d&
trong khoang nau.

Thiét bj cla ban c6 5 chiéu cao khe day. Chiéu cao khe day
duoc tinh tir dudi 1én trén. ]

Ban co thé thao khung d&, vi du: dé lam sach.

—  "Khung d&", Trang 14
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Pén chiéu sang

Dén |6 nwéng tit & khoang nau.

D&i vdi hau hét cac ché d6 1am ndng va chirc ndng, dén chiéu
sang sé& bat trong khi van hanh. Khi ban két thic van hanh, dén
chiéu sang sé tat.

V@i vi tri den 10 nwdng tai bd chon chirc nang, ban cé thé
bat dén chiéu sdng ma khdéng lam néng.

Quat lam mat ciing chay & vi tri dén 16 nuéng (3.

Quat lam mat

Quat lam mat duoc bat ty dong trong khi van hanh. Khong khi
thodt ra ngoai qua clra.

LUU Y ]

Bit cac khe théng khi s& khién thiét bi qua nhiét.

» Khong che cac khe thong khi.

DE lam mat thiét bj va loai bo d6 am con sét lai trong khoang
ndu, quat lam mat sé tiép tuc chay trong mot khoang thoi gian
nhat dinh sau khi s&r dung.

Clra thiét bj
Néu ban mé clra thiét bi trong khi dang vén hanh, hoat dong sé
tiép tuc.

5 Phu kién

Hay st dung phu kién chinh hing. Puoc thiét k& phu hop véi thiét bi cla ban.
Ghi chd: Néu phu kién bj ndng, né cé thé bj bién dang. Su bién dang khong anh huwéng dén chirc nang hoat dong. Khi phu kién ngudi

di, tinh trang bién dang sé hét.
Céc phu kién di kém c6 thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bi.



Trwéce khi sir dung 1an dau tién  vi

Cac phu kién

Céch st dung

Vilo

= Khudn niu

Noi dat

Bat dia

Thit, vi du thit quay hoac nudng
Mon an déng lanh

Chao da nang

Banh mong nudc

Banh ngot

Banh my

Mén quay lon

Mén an déng lanh

Thu gom chat 1dng nhé giot, vi du: Chat béo khi
nuwdng trén vi.

5.1 Chtrc nang khéa

Chirc ndng khoa gilp phu kién khéng bi lat khi kéo ra.

Ban c6 thé kéo phu kién ra khoang nira chirng cho dén khi né
khé&p vao vi tri. Chirc ndng chéng nghiéng chi hoat déng néu
ban |ap phu kién dung céch vao khoang nau.

5.2 D&y céac phu kién vao khoang nu

Luén day cac phu kién vao khoang nau theo diing hudng. bay

14 cédch duy nhat dé cé thé kéo cac phu kién ra dugc nira chirng

ma khong bi lat.

1. Xoay phu kién sao cho ranh khia & phia sau [@l va hudng
xudng dudi. B

2. Truot cac phu kién vao gitra hai thanh dan huéng & mét do
cao lap vao.

Vilo Léplvi 16 sao cho phia m& hudng vé phia clra
thiét bi va phan cong ~— hudng xudng dudi.

Khay Truot khay nghiéng vé phia  [bl clra thiét bi.
vi du: chao

hodc khay

nudng da
nang = E?‘ #—él

3. D3y phu kién vao hét c& dé né khéng cham vao clra thiét bi.

Ghi chi: Thdo moi phu kién ma ban khéng can trong qua trinh
van hanh ra khéi khoang nau.

Két hop phu kién

Dé hirng chat 16ng nho giot, ban co thé két hop vi 16 véi chdo

da nang.

1. Dat vi 16 1én chao da ning sao cho ca hai miéng dém nam [al
phia sau trén mép clia chao da nang.

2. Truot chao da nang vao gilta hai thanh dan hudng & mot do
cao lap vao. Vi 16 nam phia trén thanh dan huéng phia trén.

Vi lo trén
chdo da nang

5.3 Phuy kién khac

Ban cé thé mua phu kién khac tir dich vu khach hang, nha bén
|é chuyén nghiép hodc trén Internet.

Ban cé thé tim thay nhiéu loai sdn pham danh cho thiét bi cia
minh trén Internet hodc trong tai liéu quang cao clia ching toi.
www.bosch-home.com ! !

Phu kién danh riéng cho thiét bj. Khi mua, luén cung cap tén
chinh xac (S6 E) cho thiét bj cta ban. _

Ban c6 thé tim hiéu phu kién ndo cé san cho thiét bi cia minh
trong clra hang trwc tuyén hodc tir dich vu khich hang.

6 Trudc khi sir dung lan dau tién

Thuc hién cac cai dat cho [an chay thir dau tién. Lam sach thiét
bi va phu kién.

6.1 Van hanh Ian d3u

Ban phai thuc hién cai dat van hanh [an dau trudc khi cd thé sir
dung thiét bj cda minh.

Cai dat thoi gian

Sau khi thiét bi duoc két ndi hodc sau khi mét dién, gio sé nhap
nhdy trén man hinh. Gio bat dau & 12:00 gio. Cai dat gio hién
tai.

Diéu kién tién quyét: Bo chon chirc nang phai & vitri0  o.

1. Cai d3t gio bang nit — hodc +.

2. Nhan nat &

v Man hinh hién thij git d3 cai dat.

6.2 Lam sach thiét bj truwdc khi s& dung lan dau

Lam sach khoang né\'q va cac phu kién trudc khi chuan bij thire

an bang thiét bi nay lan dau tién.

1. X6a thdng tin sdn pham va phu kién khoi khoang niu. Loai
b bao bi dw nhu hat x8p va bang dinh bén trong va bén
ngoai thiét bi. B o .

2. I;au sach cac bé mat nhan trong khoang niu bang vai mém,
am.

3. Cai dit ché d6 lam néng va nhiét dé.

—  "Pjdu khién co ban", Trang 8

Ché& d6 lam ndng Khong khi néng 3D
Nhiét d6 toi da
Thoi luvgng 1 gio
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vi Diéu khién co ban

4. Thong khi cho bép trong khi thiét bi dang lam néng.
5. Tat thiét bj sau khodng thai gian dugc chi dinh.

6. Khi thiét bi da ngudi, hay lau sach cac bé& mat nhan trong
khoang nau bang nuéc xa phong va khan rlra chén.

7. Lam sach cac phu kién bang nudc xa phong va khan rira
chén hodc ban chai mém.

7 Diéu khién co ban

7.1 Bat va tat thiét bj

1. D& bat thiét bi, hdy van bd chon chirc nang dén vi tri ngoai vi
tri0 o.
2. D& tat thiét bj, vdn bd chon chirc ndng dénvitri0 o.

7.2 Cai d4t ché d6 lam néng va nhiét do

1. Cai d4t ché€ d6 lam néng bang bd chon th]‘c nang.

2. Thiét 13p nhiét d6 hodc cap d6 nudng bang bé chon nhiét
do.

v Sau vai glay, thlet bi bat dau nong Ién.

3. Khi thirc 3n cla ban d3 s3n sang, hiy tat thiét bi.

Meo: Ban c6 thé tim thay qhe do lam ngng phu hop nhat cho
maén &n cla minh trong phan mo ta ché dé lam néng.
— "Cdc ché dé lam nong va churc nang’, Trang 5

Ghi chi: Ban c6 thé cai dit thoi lwong va két thic ché do trén
thiét bi.

—  "Cdc chirc nang thoi gian”, Trang 8

Thay d6i ché dé 1am néng

Ban c6 thé thay d6i ché d6 lam néng bat c lic nao.

» Thay d6i ché d6 1am ndng bang bd chon chitc néng.

v Sau vai gidy, thiét bj s& tiép nhan thay d6i.

Thay déi nhiét do
Ban c6 thé thay d&i nhiét d6 bat c Itc nao.

» Thay d6i nhiét do bang b6 chon nhiét do.
v Sau vai gidy, thiét bj s& tiép nhan thay déi.

8 Lam ndng nhanh

DE tiét kiém thoi gian, ban cé thé rdt ngan thoi lvgng lam néng
vdi lam ndng nhanh.

8.1 Cai datlam néng nhanh

DE dam bao két qua ndu chin déu, chi cho thirc an vao khoang
nau sau khi da 1am néng nhanh.

1. Cai dit 1am néng nhanh ) bang bd chon chirc ndng.

2. Thiét lap nhiét do bang bd chon nhiét dé.
Chi st dung lam ndng nhanh khi cai ddt nhiét trén
100 ° C.

v Qua trinh 1am néng nhanh b3t dau sau vai giay.

v Néu qua trinh [am nong nhanh két thic, tin hiéu s& phatra
va hién thj [am néng s& tat. .

3. Cai dat ché dd 1am néng phl hop bang bé chon chirc nang.
Cac ché d6 lam néng phu hgp nhat gém:
- Khong khi néng 3D
- Lam ndéng phia trén/phia dugi O

4. D3t thirc 3n vao khoang niu.

9 Cac chitrc nang thoi gian

Thiét bj clia ban cé nhiéu chirc ndng thoi gian khac nhau ma
ban cé thé sir dung dé diédu khién ché& d6 cla thiét bi.

9.1 Téng quan céc chirc ndng thai gian
Bang nut, hay chon @ cac chirc ning thoi gian khac nhau.

Chirc nang thoi
gian

Céach sir dung

bongho bao L Ban cd thé cai dat dong ho bao khéng phu
thuéc vao ché dd van hanh. Diéu nay khéng

anh hudng dén thiét bi.

Thoi lwong 12 Né&u ban cai dt thoi gian van hanh, thiét bj
sé tu dong nglrng lam néng khi hét thoi

gian.

Két thuc =l Ban c6 thé cai dit thoi gian két thicvan
hanh. Thiét bj sé& ty dong khéi dong dé ché
do van hanh duoc két thuc vao thoi diém

mong mudn.

Gid Ban cé thé cai dit gio.

9.2 Cai dat déng ho bdo

Dong ho bao chay ma khéng phu thudc vao van hanh. Ban cé
thé bat dong ho bao khi bat va tat thiét bj dén 23 gid va 59
phut. Dong ho bao cé tin hiéu riéng, vi vay ban sé nghe thay
dong ho bao hodc thoi lwgng da két thic.

Ghi chi: Dong ho bao va thoi lugng khong thé chay dong thoi.

Néu thoi lvgng da duoc cai dat, dong ho bao khong duoc cai

dat.

1. Nhan nat @ lién tuc dén khi Q dwgc danh dau trong man
hinh.

2, Cai dat thoi gian dong ho bao bang nut — hodc +.

Nuat Gia trj dé xuit
— 5 phat
+ 10 phat

Thoi gian ctia dong ho bdo cé thé dugc cai dit theo budc
tang 30 glay cho dén 10 phut. Sau d6, budc thoi gian cang
I&n, thi gla tri cang cao.

v Sau vai gidy, dong ho bao va thoi gian cla déng ho bao bat
dau dém nguoc.

v Néu ghdi gian cua dbng h6 bao hét, tin hiéu s& phat ra va
trong man hinh, thoi gian s& bang 0.

3. P& tat déng hd bao, nhan vao mét nit bat ky.

Thay d6i dong hé bao

Ban c6 thé thay d6i thoi gian clia d6ng hod bdo bat ci ltic nao.
Diéu kién tién quyet Trong man hinh, & dugc dédnh dau.

» Thay déi thoi gian cla dong hd béo bang nut — hodc +.

v Sau vai gidy, thiét bj s& ti€p nhan thay dé6i.

Huay déng hd béo

Ban c6 thé hly thoi gian clia d6ng hd bao bat ci luc nao.



Diéu kién tién quyét: Trong man hinh, 0 duoc danh dau.
» Thiét 13p lai thoi gian dong ho bao bing nat — ve 0.
v Sau vai giay, thiét bi s& tiép nhan thay d&i va 4 tat.

9.3 Cai dat thoi lvgng

Ban c6 thé dat thoi lugng van hanh 1&n téi 23 gid va 59 phut.
Diéu kién tién quyé&t: Mot ché do 1am ndéng va nhiét d6 hoic
cdp do duoc cai dat. ]

1. Nhan nat  2lién tuc dén khi =l dwoc danh diu trong man

hinh.
2. Cai dat thoi lvgng bang nit — hoac +.

Nat Gia trj dé xuat
— 10 phut
+ 30 phat

Thoi lwong cd thé duoc cai dat theo gia s6 phut trong tdi da
mot gld sau do theo budc 5 phut
v Sau vai gidy, thiét bj bat dau nong Ién va thoi Iu‘ofng dém lui.
v NEu thoi lvgng hét, tin hiéu s& phat ra va trong man hinh,
thoi lugng sé bang 0.
3. Khi hét thoi gian:
» DE& két thic sdm tin hiéu, nhan vao nut bat ky.
» DE cai dat lai thoi lugng, | nhan nit —+.
» Khi thirc &n cla ban d3 s3n sang, hay tat thiét bi.

Thay d&i thei lvong

Ban c6 thé thay déi thoi lwgng bat c luc nao.

Diéu kién tién quy&t: Trong man hinh, Il dugc danh dau.
» Thay d&i thoi lwong bang nat — hodc +.

v Sau vai gidy, thiét bj s& ti€p nhan thay déi.

Hly thoi luvgng
Ban c6 thé hly thai lwgng bat c lic nao.

Diéu kién tién quyét: Trong man hinh, 1= dugc dénh dau.

» Thiét 13p lai thoi lugng bang nat —veé 0.

v Sau vai gidy, thiét bj s& ti€p nhan thay d6i va tiép tuc lam
néng ma khéng cé thoi lugng.

9.4 Cai dat két thac

Ban c6 thé dich chuyén gi® két thic thoi lwong dén 23 gid va

59 phut.

Cac ghi chu
Thoi diém két thuc khong the cai dat d6i vdi cac ché do lam
néng véi chirc ndng nwdng vi.

= P& dam bao két qua nau t6t, khong thay d6i thoi diém két
thuc khi ché d6 van hanh duoc khéi déng.

= Pé& tranh thuc phdm bi hu hdng, khéng nén dé thirc an trong
khoang ndu qua lau.

Khoa tré em vi

Céc diéu kién tién quyét ]
= MGt ché dd lam ndng va nhiét do hodc cap d6é dwgc cai dat.
= Thoi lvgng dugc cai dat.
1. Nh3dn ndt  2lién tuc dén khi 2l dugc ddnh dau trong man
hinh.
. Nhan nit — hodc +.
Man hinh hién thj thoi diém két thac d3 tinh.
. Dich chuyen thoi diém két thic bang nut — hoac +.
Sau vai glay thiét bj s& t|ep nhan vai dat va man hinh hién
thi thoi diém két thac d3 cai dat.
Khi dat dén thoi gian bat dau d3 tinh, thiét bi bat dau néng
|&n va thoi gian dém nguoc.
v Néu thoi Iuong hét, tin hiéu s& phat ra va trong man hinh,
thoi lwgng sé bang 0.
4. Khi hét thoi gian:
» D& két thuc s&m tin hiéu, nhan vao nut bat ky.
» DE cai dat lai thoi lugng, nhdn nat  +.
» Khi thirc &n cla ban d3 sin sang, hay tt thiét bi.

LW
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Thay déi két thic

Dé c6 dugc két qua nau tot, ban c6 thé thay dé&i thoi diém két
thic d3 cai dat dén khi ché dé van hanh khéi déng va thoi
lvgng d3 hét.

Pidu kién tién quyét: Trong man hinh, =l dwgc dénh dau.

» Dich chuyén thoi diém két thic bang nat — hodc +.

v Sau vai gidy, thiét bj s& tiép nhan thay déi.

Huay két thic

Ban c6 thé xda thoi diém két thic d3 cai dat bat c& luc nao.

Diéu kién tién quyét: Trong man hinh, 2l dugc danh dau.

» Thiét Iap lai thoi diém két thic bing nat — thanh gio hién tai
cong vai thoi lugng da cai dat.

v Sau vai gidy, thiét bj s& ti€p nhan thay d6i va bat dau néng
lén. Thoi lvgng hét.

9.5 Cai dat thoi gian

Sau khi thiét bj dugc k&t n6i hodc sau khi mat dién, gid s& nhap
nhdy trén man hinh. Gior bat dau & 12:00 gio. Cai dat gio hién
tai.

Diéu kién tién quyét: Bd chon chirc ndng phai & vitri0 o.

1. Cai d3t gio bang nit — hodc +.

2. Nhannat @

v Man hinh hién thi gior da cai dat.

Thay déi gi®r

Ban cé thé thay d6i gid bat c luc nao.

Diéu kién tién quyét: B chon chirc ndng phai g vitri0 o,

1. Nhan nat @ dé n khi gio nhap nhay trong man hinh.

2. Thay d6i gi® bang nut — hodc +.

v Sau vai gidy, thiét bj s& tiép nhan thay déi.

10 Khéa tré em

Bao vé thiét bj cia ban dé ngan tré em vo6 tinh bat thiét bj hodc
thay doi cai dat.

10.1 Kich hoat va bé kich hoat khéa tré em
Diéu kién tién quyét: B6 chon chirc ndng & vitri0 o.

» Nhangitt nat Q@ dén khi 5AFE xuat hién trong man hinh.
» D& bd kich hoat khoa tré em, nhan gitt nut @ cho dén
khi 5AFE tit trong man hinh.

Ghi cha: Sau khi mat dién, khoa tré em s& bj v hiéu héa.

11 Veé sinh va cham séc
DE thiét bj clia ban hoat dong tét trong thoi gian dai, hdy vé
sinh va bao dudng thiét bj mét cach can than.

11.1 Chat tiy rira

DE tranh lam hong cac bé mat khac nhau cua thiét bj, tranh st
dung chat tay rira khéng phu hop.

VAN CANHBAO - Nguy co dién gigt!

Hoi @m xam nhap co thé gay dién giat.

» Khong st dung mdy lam sach bang hoi nuéc hodc méy rira
cao ap dé vé sinh thiét bi.



vi Vé sinh va cham séc
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Chat tay rira khdng phu hop lam hong cac bé mat cua thiét bj.
» Khong s dung dung cu lam sach sac hodc gay mon.

Khéng st dung chat tay rtra chira con manh.
Khoéng str dung m|eng co rlra hodc mleng bot bién cu‘ng
Khéng sir dung chat tay rira dac biét dé lam sach am.

vYyy

11.2 Chét tay rira phu hop

Chi su‘ dung céc chat tay rira phu hop véi cac bé mat khac nhau trén thiét bj cda ban.
Luu ¥ hwdng dan 1am sach thiét bi.

Mat trudc thiét bj

Chat tay rira 16 nudng trong khoang ndu ndéng s& lam héng I6p

men.

> Khong duwoc st dung chat ty rira 16 nwéng trong khoang
nau con nong.

» Trudc khi hAm néng lai, hdy loai b6 hoan toan cdn ban khoi
khoang n4u va ctra thiét bj.

Khan lau da nang cé chira cdn du tir qué trinh san xuat.

» Giadt ky khan lau da ndng mai trudce khi sit dung.

Bé& mat

Chat tay rira phut hop

Huéng dan

Thép khong gi

Dung dich tay rira néng

San pham chdm séc thép

khong gi ddc biét danh
cho bé m3t 4m

pé tranh an mon, hay loai b6 ngay cac vét can véi, ddu md, tinh bdt va protein
khoi bé mdt thép khong gi.
Phi mot I&p mdng san pham cham sdc thép khong gi.

Bé mit nhua hoidc
son

vi du bang diéu
khién

Dung dich tay rira néng

Khéng st dung nwdc lau kinh hodc dung cu cao kinh.

Clra thiét bj

ving Chat tay rira phu hop Hudng dan
Kinh clra » Dung dich tay rira néng Khéng st dung céi nao kinh.
= Xoan 6c thép khong gi Meo: Thao cac kinh clra s6 ra dé lam sach k§ ludng.
—  "Ci¥a thiét bj", Trang 11
Nap clra = Bang thép khong gi: Khong st dung nuwdc lau kinh hodc dung cu cao kinh.

Cha't tay rira thép khéng
gi

Bang nhua:

Dung dich tay rira néng

Meo: Thao nap clra dé lam sach k¥ ludng.
—  "Cira thiét bj", Trang 11

Tay ndm clra

Dung dich tay rira ndng

Dé tranh nhu‘ng vét ban khong thé loai b6 duoc, hiy loai bd ngay bat ky chat
khtr cdn nao khoi tay ndm ctra.

Giodng clra

Dung dich tay rira ndng:

Khéng thao bo va khéng cha xat.

Khoang néu

Ving

Chat tay rira phu hop

Hudng dan

Bé mat trang men

Dung dich téy rira néng
Nudc glam

Chat tay rira 16 nuéng
Xo&n 6¢ thép khong gi

I\{éu qué ban, hdy ngdm nd va st dung ban chai hodc bui nhui bang thép khong

gi.

Dé& lam khd khoang nau sau khi lam sach, h3y dé clra thiét bi mé.

Cac ghi chu
= Ldp men du‘ofc nung & nhiét do rat cao nén cé su khac biét nhd vé mau sic.
Chirc nang cUa thiét bg khéng bi anh hudng.

= Caccanh cla khay mong khong thé duoc trang men hoan toan va cé thé bj
nham. Diéu nay khéng anh hudng dén kha ndng chéng an mon.

= Can thlc an tao thanh can trang trén bé mat men. Lép phl khong gay hai
cho su‘c khoe. Chirc ndng cla thiét bi khéng bj anh hwéng. Ban cé thé loai
bd mang bam bang axit xitric.

Vo thuy tinh cla dén
[0 nudng

Dung dich tay rira ndng

N&u 15 qud ban, hay st dung chat tay rira 1o.

Khung d& » Dungdich tay rira nong N&u qua ban, hdy ngdm né va st dung ban chai hodc bui nhui bang thép khong
= Xoan 6¢ thép khong gi gi.
Meo: D€ lam sach, hdy thdo khung d&.
—  "Khung d&', Trang 14
Phu kién » Dungdich tay rira néng Nfe’u qué ban, hdy ngdm né va st dung ban chai hodc bui nhi béng thép khong

= Chit tay rira 1o nuong
= Xoan &c thép khong gi

gi. .
Cac phu kién trdng men cd thé rira dugc bang may rira chén.

11.3 Lam sach thiét bj

DE tranh lam hdng thiét b, chi lam sach thiét bi clia ban theo

huwdng dan va bang chat tay rira phu hop.

10

/N CANHBAO - Nguyco béng!
Thiét bj trd nén nong trong khi nau.
» D& thiét bj ngudi trwdc khi vé sinh.



/N cANHBAO - Nguy co chay!

Cac manh vun thirc dn, m& va nudec thit co thé bat Iira.

» Trudc khi van hanh, hay loai bd moi vét ban thd khoi khoang
nau, phan tl gia nhiét va phu kién.

Diéu kién tién quyét: Lam theo hudng din vé chat tdy rira.

—  "Ch4t tdy rira", Trang 9

HO tro lam sach  vi

1. Lam sach thiét bj bang nwéc xa phong ndng va khan rira
chén.
» Da&i vdi mot s& bé mit, ban ¢ thé sir dung chat tay rira
thay the
—  "Chat tay ru’a phu hop", Trang 10
2. Lau khd bang vai mém.

12 HO trg lam sach

HO tro 1am sach la g|a| phap thay thé nhanh chong cho viéc
lam sach khoang ndu gitra chirng. H6 tro 1am sach s& lam mém
chat ban bang cach lam bay hoi nwéc xa phong. Bui ban sau dé
6 thé duoc loai b dé dang hon.

12.1 Cai d4t hd tro lam sach

/\ cANHBAO - Nguy co' cham chich!
Nuwdc trong khoang nau nong c6 thé tao ra hoi nudc nong.
» Khéng bao gi& d6 nudc vao khoang ndu dang néng.

Diéu klen tién quyét: Khoang nau d3 ngu0| hoan toan.

1. L&y céc phu kién ra khoi khoang n4u.

2. Pha 04 lit nugc véi mét giot nudc rira chén roi d6 vao gilra
san khoang nau. Dong clra thiét bi.
Khoéng st dung nuwdc cat. )

. Cai dat ché& do 1am néng Lam néng phia dwdi O bang bd
chon chirc nang.

. Cai d3t 80 ° C bang bd chon nhiét dé.

. Nhan nat @ lién tuc dén khi [l dwgc danh diu trong man
hinh.

. Cai dat thoi lwgng béng nut — hodc + thanh 4 phut.
Sau vai giay, thiét bj bat dau nong |én va thoi Iu’o!ng dém lui.
Néu thoi luong hét, tin hiéu s& phat ra va trong man hinh,
thoi lwong sé bang 0.

LG 2} [S0r 3 w

7. Tat thiét bj va dé ngudi khoang nau khodng 20 phut.

12.2 Lam sach khoang ndu sau khi hd trg 1am sach

LUu Y

D6 am trong khoang nau lau ngay s& dan dén hién twong &n

mon.

» Sau khi hd tro 1am sach, hay lau sach khoang nau va dé khé
hoan toan.

Digu kién tién quyet Khoang ndu da ngudi.
1. Lau sach nuwéc con sét lai trong khoang nau bang khin lau
da ndng thdm nudec.
2. Lam sach bé mat men nhan trong khoang nau bang khan lau
da nang hodc ban chai mem Loai bd cin cirng dau bang bui
nhui cha bang thep khong gi.
3. Loai bd céc canh can vdi bang vai ngdm gidm va lau bang
nudc sach. ‘
4. Lau kho khoang ndu bang vai mém.
5. Néu khoang nau duoc lam sach du:
> DE khoang ndu kho, hay dé clra clra thiét bi mo trong vi
tri in (khoang 30° ) trong khoang 1 gio.

» DE lam khé nhanh khoang n4u, hay lam néng thlet bi khi
ctra mo’ khodng 5 phut v&i Khéng khi néng 3D @ va
50 C.

? .4 .
13 Cua thiét bij
D& lam sach clra thiét bj that k{, ban cé thé thao roi clra thiét
bi.

13.1 Thdo clra thiét bj

/N cAnH BAO - Nguy co thuong tich!

Céc bo phan lap rap trong clra thiét bj c6 thé cé canh sac.

> Mang gang tay bao vé.

Ban |é ctra thiét bj di chuyén khi cira m& va déng va ban cé thé
bi mac ket.

» Khdng cham vao khu vuc ban [é.

1. M& hoan toan clra thiét bi.

2. A\ cANHBAO - Nguy co thuong tich!
Néu ban & khong duwoc c6 dinh chic chan, ching cé thé
dong sap lai voi mot lyc rat lon.
» Dam bao rang céc can khéa luén déng hoan toan hoic
m& hoan toan khi thdo clra thiét bj.

Mé& can khéa & ban [é trai va phai.

Can khéa d3 mé&

Ban [é duoc cd dinh chic
chén va khong thé déng sap
duoc.

Can khéa d3 déng

Clra thiét bi dugc c6 dinh
chéc chdn va khong thé thao
ra duoc.

v Can khoa dugc mé. Ban |8 duwgc c8 dinh chac chdn va khong
thé dong sap duoc.



vi Clra thiét bj

3. DPéng clra thiét bj cho dén khi dirng . N3m chat clra thiét 3. Péng clra thiét bj cho dén khi dirng  @.
bi bang c3 hai tay & bén tréi va bén phai va kéo né Ién
trén

i

4. Nhan nap clra tir bén ngoai vao bén trai va bén phdi @,
] ! ] ] cho dén khi nha ra.
4. Can than dat clra thié€t bj 1én bé mat phang. 5. Thdonapclra @.

13.2 Méc cira thiét bj vao

/N CANHBAO - Nguy co thuong tich!

Ban [& clra thiét bi di chuyén khi clra m¢& va dong va ban c6 thé

bi mac ket.

» Khong cham vao khu virc ban 18, , )

Né&u ban I& khéng dugc ¢6 dinh chac chan, ching cé thé déng

sap lai voi mot luc rat lon. !

» Dam bao rang céc can khoa ludn déng hoan toan hodc ma
hoan toan khi thdo clra thiét bi.

1. Truot clra thiét bj thang [én hai ban 18 @. Truot clra thiét
bi dén c¥ chan.

2. M@ hoan toan clra thiét bi.

3. Gap can khda & ban Ié trdi va phdi  @.

/

N

6. Kéo tam kinh bén trong ra va can than dat né 1én mot bé

mat phang.

\.

v Can khoa dugc déng. Clra thiét bi dugc cb dinh chac chan
va khong thé thao ra duoc. S
4. Dong clra thiét bi. 7. M0 clra thiét bi va thao giodang ctra.

13.3 Théo kinh clra /
/N CcANH BAO Nguy co thuong tich! ‘ (

Ban [& clra thiét bi di chuyén khi clra m¢& va déng va ban c6 thé
bi mac ket.

» Khong cham vao khu viyc ban [&. ] ; I
Cac b6 phan |ap rép trong clra thiét bj c6 thé cé canh sac.
» Mang gang tay bao vé.

1. M& hoan toan clra thiét bi.

2. M& can khda & ban I8 tréi va phai @. ] )
v Can khéa duwogc mé. Ban lé dugc cd dinh chac chan va khong
thé dong sap duorc.

12



8. Kéo tam kinh gitra ra va can than dat n6 Ién mot bé mat
phang.

NS

9. Né&u cin, ban cd thé thao thanh nuwdc ngung dé vé sinh.
» Mo clra thiét bi.
» G&p thanh nudc ngung lai va kéo né ra.

10./\ CANHBAO - Nguy co thuong tich!

Kinh tray xwdc trén cira thiét bj cé thé bj va.

» Khoéng sir dung chat tdy rira cé tinh 3n mon manh hodc
dung cu cao kim loai sdc nhon dé lau kinh clra 16 nuéng vi
ching cé thé lam tray xwdc bé mat.

Lam sach cac clra s6 d3 thao & ca hai bén bang nuwéc lau

kinh va vai mém. .

11.Lam sach thanh nudc ngung bang vai va nudc xa phong am.
12.Lam sach clra thiét bi.

—  "Chét tdy riva phu hop", Trang 10

13.Lau khd cdc kinh clra va lap lai chdng.
—  "Ladp kinh ci¥a", Trang 13

13.4 L3p kinh clra

/N cANHBAO - Nguy co thuong tich! ]
Ban I& ctra thiét bi di chuyén khi clra md& va doéng va ban cé thé
bi mac ket.

» Khéng cham vao khu virc ban [é. . ’

Cac bé phan lap rap trong clra thiét bi c6 thé cé canh sac.

» Mang gang tay bao vé.

1. M@ hoan toan clra thiét bj.

Clra thiét bi vi

2. D3t thanh nwdc ngung theo chiéu doc vao gia d@ [al va xoay
xuong.

~ \

4. An kinh gitra 1&n trén cho dén khi né ndm & gia d& bén trai
va bén phai [al.




vi Khung do

6. DAy kinh bén trong vao gia d& bén trai va bén phai [l

g
é/’\]\>
~ \

7. An kinh bén trong 1&n trén cho dé&n khi né ndm & gia d& bén
trai va bén phai [al

/\&/
AL

8. bitndp clra @ va an dén khi cé tiéng khép vao.
9. Md& hoan toan ctra thiét bij.
10.Gap can khda & ban [é trai va phai  @.

®

e

v Can khéa dugc dong. Clra thiét bj dugc c6 dinh chac chan
va khong thé jchéo ra duoc.

11.Déng clra thiét bi.

Ghi chi: Khéng st dung khoang nau cho dén khi kinh duogc 1ap

dat dang cach.

—_—

14 Khung d&

D& lam sach khung va khoang nau hay dé thay khung d&, ban
c6 thé thao cac khung.

14.1 Thao khung d&

/N CANHBAO - Nguy co béng!
Cé4c khung trd nén rat néng

» Khong cham vao khung néng.

» Ludn dé ha nhiét thiét bij.

> Gilt tré em tradnh xa.

1. Nang khung tra tredc mét chit @ va thao ra @.
2. Kéo khung ra trudc ® va théo.

(&

3. Lam sach khung.
—  "Ché&t tdy rda", Trang 9

14.2 Méc khung vao

Ghi chli: Cac khung chi vira va&i bén phai hodc bén trai.

1. Cheén khung vao giita 6 cdm phia sau @, cho dén khi khung
tya vao thanh khoang ndu va an né vé phia sau @.

2. Gan khung vao 16 cam ®), cho dén khi khung nam khép véi
khoang nau va an xuéng dudi @,

£\

(&

N\

\

15 Khac phuc sy c6

Ban c6 thé tu minh khac phuc cac 16i nho xay ra ddi vdi thiét bi. S dung cac théng tin hudng dan khac phuc 16i trwdce khi lién hé véi
dich vu khach hang. Nhu vay, ban sé tranh duwgc nhirng phi ton khéng can thiét.

14



/N cANHBAO -

Khac phucsw ¢ vi

Nguy co thu’ofng tich!

Stra chita khéng dung cach s& gay nguy hiém.
» Chi cac k¥ thuat vién da qua dao tao méi dwoc phép tién hanh stra chira thiét bj.
» Ne&u thiét bj bj 16i, hdy goi dich vu khach hang.

—  "Dich vu khach hang", Trang
M\ cANHBAO -

Nguy co dién giat!

16

Slra chita khéng dung cach sé gay nguy hlém

» Chi nhitng ki thuat vién d3 qua dao tao vé linh virc nay mai dugc phép tién hanh sira chira thiét bi.

» Chidugc phep st dung cac phu tung thay thé chinh hang dé stra chira thiét bi.

» Né&u cép ngudn hoac cap két néi thiét bj cha thiét bj nay bi hu hong, no phal duwoc thay thé bang cap ngudn hodc cap két ndi thiét
bi déc biét do nha san xuat hodc bé phan dich vu khach hang cha ho cung cép.

» Né&u cap ngudn cla thiét bi nay bj hu hdng, né phai duoc thay thé bdi cac ki thuat vién d3 qua dao tao.

15.1 Céc 16i chic ndng

Sy c6

Nguyén nhan va xi Iy su ¢

Thiét bj khdong hoat ddng.

Cau chi trong hop cau chi tat. i
» Hay kiém tra cau chi trong hép cau chi.

Ngubn dién bi I5i.
» H3y kiém tra dén trong phong hodc céc thiét bi khac trong phong cé hoat déng khéng.

Gi& nhap nhay trong man hinh.

Ngudn dién bi 16i.
» Cai dat lai gio.
— "Cai dat thoi gian’, Trang 9

Thiét bj khéng tat hoan toan sau khi
hét thaoi gian.

Sau khi hét thoi lwgng, thiét bj nglrng lam néng. Bén [0 nwdng va quat lam mat khong tat.
D3i véi cac ché do 1am ndng vdi khdng khi tai tudn hoan, quat théng gié & vach sau cla
khoang néu s& tiép tuc chay.

» Xoay b6 chon chL’rc nang lén vi tri 0.

v Thiét bi duoc tat.

v Den |0 nwdng va quat thong gié & vach sau duoc tat.

v Quat lam mat tat tw dong, ngay khi thiét bj ngudi.

SAFE sang trong man hinh va thiét bi
khong dworc cai dat.

Khda an toan tré em duwoc kich hoat. .
» Hay hay kich hoat khda an toan tré em bang nat Q.
—  "Khoa tré em", Trang 9

Trong man hinh xuat hién thong béo
véi E,vidu E05-32.

Truc trac dién

1. Nhan nut Q.
» Néu can, hay cai dat lai gio.

v Né&u I6i chi xay ra mét [an, thong bao 16i s& bién mat.

2. Néu théng béo 16i lai xuat hlen hay goi cho bd phén dich vu khach hang. Cung cip thong
béo 16i chinh xac va s6 E cla thiét bi.
—  "Djch vu khdch hang", Trang 16

K&t qua nau khéng dat yéu cau.

Cai dat khong phu hop. ! .
bat gia tri, vi du:lnhiét do hoac thoi Iu‘o’ng‘th thuéc vao cong thirc, s6 lugng va thyc pham.
» Dat gid tri thap hon hoac cao hon vao lan tiép theo.

15.2 Thay dén 16 nuwéng

Né&u dén chiéu sang trong khoang nau an bi hang, hay thay dén

16.

Ghi chi: Dén halogen chju nhiét 230 V, 40 - 43 watt, c6 san tai

/\ cANHBAO - Nguy co thuong tich!

Nap kinh cé thé d3 bj v& do tac dong tlr bén ngoai hodc c6 thé
bi v& do ap luc qua |on trong qua trinh lap dat hoac thao d&.

> Hay can than khi l3p hodc thao ndp kinh.

» S{r dung gang tay hodc khan lau bat dia.

dich vu khach hang hodc cac nha ban 1& chuyen doanh Chi st
dung céc dén nay. Chi xtr Iy den halogen mai bang vai kho va
sach. Diéu nay kéo dai tudi tho cla dén.

/N CANHBAO - Nguyco béng!
Trong quad trinh st dung, thiét bi va cac bd phan cé thé cham 1
cla thlet bi sé ndng Ién.

» Can cin than dé trdnh cham vao cac phan tl gia nhiét.
» Tré nhé dudi 8 tudi phai tranh xa.

Céc didu kién tién quyet
Thiét bj du‘dc ngat k&t n6i khoi ngudn dién.
Khoang niu d3 ngu0|
Pén halogen méi cé sdn dé thay thé.
. Dg tranh hu héng, hdy ddt mot chiéc khan lau trong khoang
nau.
. Thao ndp kinh bén trdi  @.

N

I\ cANHBAO - Nguy co dién gigt!

Khi thay dén, cac tiép diém cla dui dén cé dién.

» Truwdc khi thay dén, hay dam bao thiét bi d3 tit dé tranh
nguy co bi dién giat.

> Ngoal ra, hay rat phich cdm ngudn hodc tit cau chi trong
hép cau chi.



vi Thaibo

3. Rat dén halogen ra ma khéngvan né  @.

Lap dén halogen md&i vao va an chit vao dui.

H3y chd Y dén vj tri clia cac chan.

Tuy thudc vao loai thiét bi, ndp kinh duoc trang bi vong dém.
Lip vong dém.

Van nap kinh vao.

Lay khan lau bat dia ra khoi khoang n4u.

K&t ndi thiét bi v&i ngudn dién.

N o &

16 Thai bo

16.1 Thai bd thiét bj cii

C6 thé str dung lai cdc nguyén lidu tho co gia tri bang cach x Iy

thai than thién v&i moi trwong.

1. Rt phich cdm clia cép ngudn.

2. C3t roi cdp ngudn.

3. Hay thai b thiét bi than thién véi moi truong.
Hay tham khao thong tin vé phuong phap x{ Iy loai b6 hién
nay tur dai ly cla ban cling nhu tir chinh quyén thanh ph6
hodc chinh quyén dia phuong.

Thlet bi nay phu hop vdi chi thj 2012/19/EU
clia chau Au vé thiét bj dién va dién t& (chat
thai tir thiét bj dién va dién tir - WEEE).

Chi dan 1én khung &p dung cho viéc thu hoi
c6 hiéu lyc trong khéi EU va téi ché cac thiét
bi cii.

2

17 Dich vy khach hang

Ban cé thé tham khao thong tin chi tiét vé thoi han va didu kién
bao hanh tai quéc gia cla ban qua m3 QR trén tai liéu lién hé
dich vu va dleu kién bao hanh kem theo, tir bo phan dich vy
khach hang cla chung t6i, dai Iy clia ban hodc trén trang web
cla chung toi.

Neu lién hé vai bo phan dich vy khach hang, ban sé can cé ma
san pham (E-Nr.) va ma san xuat (FD) cla thiét bi.

Ban c6 thé tim dit liéu lién lac cla dich vu khach hang qua m3
QR trén tai liéu lién he dich vu va diéu kién bdo hanh kém theo
hodc trén trang web cla chung 10i.

San pham nay chira cac ngudn sang tiét kiém nang lwong loai G.

17.1 M3 san pham (E-Nr.) va m3 san xuét (FD)

Xem m3 san pham (E-Nr.) va ma san xuat (FD) trén bién théng
s6 cla thiét bj. ]

Bién thong s6 v&i cdc ma s6 nay co thé dugc tim thay khi mé&
clra thiét bi.

@ I E-N. FD: ZNr: I

Type:

Ban cd thé ghi lai di¥ liéu dé nhanh chéng tim thay thong s6 cla
thiét bj va so dién thoai dich vu khach hang.

18 DPay la cach hoat déng

Tai day, ban sé tim tha'y cac cai dat phu hgp cho cdc mén an
khac nhau cling nhu cac phu kién va bét dia t6t nhat. Chung toi
d3 diéu chinh cdc dé xuit moét cach téi wu cho thiét bj cta ban.

18.1 Huwéng din ché bién chung

Hay lwu Y théng tin nay khi ché bién tat ca cac loai thirc dn.

= Nhiét do va thai gian phu thudc vao lwgng va cong thirc. Do
d6, pham vi cai ddt dwoc chi dinh. Trudce tién hay thir cac gia
tri thap hon.

= Cdc gia trj cai ddt ap dung cho viéc dat thirc an vao khoang
nau ngu0| Néu ban van mudn lam nong trwdec, chi l3p phu
kién vao khoang niu sau khi lam néng trudc. !

= oai bd cac phu kién khéng st dung khoi khoang néu.

LU Y

Thyc pham c6 tinh axit c6 thé lam hong vi nuéng.

> Khong nén cho cac thyc pham 6 tinh axit nhu: Vi dy, dat

trai cy hodc d6 nwdng thdm nudc x4t cd tinh axit tryc ti€p
1&n vi lo.

16

Lwu Y cho ngu‘dl bi dj trng niken

Trong mét s6 truong hop hiém gép, mot lvgng nhé niken cé
thé tén tai trong thuc pham.

Ban c6 thé mua phu kién tir dich vu khéach hang, nha ban lé
chuyén nghiép hodc trén Internet.

—  "Phu kién khac", Trang 7

18.2 Lwu Yy vé nuéng
Khi nwdng, hay st dung chiéu khe ddy dugc chi dinh.

Nuéng & mot ting Chiéu cao
banh ngot cao ho&c khudn trén vi 16 2
banh ngot phang hoac trong khay nudng 3
Nuéng & hai tang Chiéu cao
Chao da nang 3
Khay nudng 1
Khuén trén vi lo: Chiéu cao
vi 10 dau tién 3



Nuéng & hai tang Chiéu cao
vi 10 th hai 1
Nuwéng & ba tang Chiéu cao
Khay nudng 5
Chao da nang 3
Khay nudng 1

Cac ghl cha
S dung khong khi nong khi nuéng & nhiéu tang Db nuwéng
duoc dua vao cuing mot lic khéng phai chin cling lic.

= D3t cac khudn canh nhau hodc so le chéng Ién nhau trong
khoang nu‘dng

= P& co két qua nau nu’o’ng t8i wu, ching téi khuyén dung
khudn nwéng t6i mau bang kim loai.

18.3 Luu Y vé nuwéng va nudng vi

Céc gia tri cai dat 4p dung dé dua gia cam, thit hodc ca chua

nhoi d3 chin & nhiét d6 td lanh vao khoang nau lanh.

= Gia cam, thit hodc ca cang I¢n thi nhiét d6 cang thap va thoi
gian nau cang lau. !

® L3t gia cAm, thit va cd sau khoang 1/2 dén 2/3 thoi gian quy
dinh.

= Khi lat gia cam, hdy dam bao mét trc hodc mat da hudng
xuong trudec.

Nudng va nudng vi trén vi 1o

Nudng trén vi 10 ddc biét thich hop cho gia cam I&n hodc nhiéu

miéng cung mot luc

= Tly thudc vao kich c& va loai thuc phdm can nuwdng, thém
toi da 1/2 lit nudc vao chao da nang. )
Ban cd thé lam nudc s6t tir phan nudc dich d6 nudng. Ngoai
ra, khéi cling it sinh ra va khoang nu d& ban hon.

Khuyén nghij cai dat cho cac loai thirc 3n khic nhau

Pay la cach hoat dong  vi

= DPong clra thiét bi trong khi nuong.
Khong duoc nu'o!ng kh| clra thiét bi dang mé.

= Dt do nu‘o’ng vi lén vi lo. Ngoal ra, ddy chao da néng hoi
nghiéng vé phia clra thiét bj it nhat bang chiéu cao khe day.
Nho d6, cé thé hirng dwoc m& nho giot.

Nudng trong bat dia
Khi ché bién trong bat d’“a kin, khoang nau ludn sach s& hon.

Lam theo hudng dan clia nha san xuat cho bat dia nuéng. Bat
dia nén lam béng thdy tinh Ia t&t nhat.

Bat dia m&

® S& dung khay nwéng cao.

= D3t bat dia lén vi lo.

= Né&u ban khéng cé bat dia phu hop, hdy sit dung chao da
nang.

Bat dia déng kin

= D3t bét dia Ién vi lo.

= Thit, gia cAm hodc c3 cling c6 thé tré nén glon trong noi

nwdng kin. Mudn vay, h3y st dung néi nwdng cé nap thay
tinh. Cai dat nhiét d6 cao hon.

/\ cANHBAO - Nguy co thuong tich!

Néu bat dia thuy tinh néng dugc dat trén bé mat 4m wét hodc
lanh, kinh c6 thé va.

» Dat bat dia thay tinh néng 1én mét tam 16t khé.

/N cANH BAO - Nguy co cham chich!

Khi ban mé& nap sau khi nau, hoi cuc nong co thé thodt ra. Tuy
thudc vao nhiét do, hoi nudc khdng thé nhin thay duoc.

» M& nap dé hoi néng thoat ra khoi phan than.

» Gill tré em tranh xa.

18.4 Lya chon thirc an

Khuyén nghij cai dat cho nhiéu loai thirc &n duwoc phan loai theo
danh muc thirc an.

Thirc 8n Phuy kién / bat dia Chiducao Ch&ddlam Nhiét dd theo Théi gian theo
néng ° C/Capdd phat
nudng
Banh pound cake, don gian Khuon vong hoa 2 O 150-170 50-70
hoac
Khuén hop
Banh pound cake, min (trong khuén 6 Khuodn vong hoa 2 (] 150-170 60-80
banh) hoac
Khuén hop
Bénh pound cake, 2 tang Khuén vong hoa 3+1 140-150 70-85
hoac
Khuén hop
Banh trai cdy hodc banh kem c6 dé Khuon springform 2 O 170-190 55-80
bot nhao dudng 26 cm
Banh mi hoa cic, 900 g, khéng nhéi  Khuén springform 2 155 25-40
@ 28 cm
Banh x&p, 6 trirng Khuén springform 2 (] 150-160 30-40
@ 28 cm
Banh bong lan cudn Chao da nang 3 180-200 10-15
Banh bdng lan cAm thach, 2 kg Chao da nang 3 ) 170 30-50
Banh Nut Corner, 1,6 kg Chao da nang 3 & 165 25-45
Bénh bét nhao dudng cé 16p phd Chao da nang 2 (] 160-180 55-95
mong
Banh béng lan bo, 900 g Chao da nang 3 150 20-35
Banh tir bot 1én men cé I6p phd mong Chao da ning 3 () 180-200 30-55
Muffins Khay banh muffin 2 () 170-190 20-40
Banh mi ngot nho Chao da nang 3 ) 160-180 25-35
Banh quy Chao da ning 3 O 140-160 15-25

"Lam nong trude thiét bi.



vi Day la cach hoat déng

Thirc &n Phu kién / bat dia Chiducao Ch&dd1am Nhiét dd theo Thai gian theo
néng ° C/Capdd phat
nuéng
Banh quy, 2 tang Chdo da nang 3+1 140-160 15-25
+
Khay nudng
Banh quy, 3 tang Chao da nang 54+3+1 140-160 15-25
+
2X
Khay nudng
Banh trirng duwong Chao da ning 3 80-90 ' 120-150
Banh mi, 1000 g (trong khudn ) Chao da nang 2 1.210-220 ' 1.10-15
banh va duoc day tu do) hoac 2.180-190 ' 2.40-50
Khudén hép
Pizza, tuoi - trén khay nudng Chao da nang 2 (] 200-220 25-35
Pizza, tuoi - trén khay nudng Chao da nang 3 180-200 20-30
Pizza, tuoi, d€ mong, trong khudn Khay nudng pizza 2 () 250-270 ' 15-20
pizza
Pizza, tuoi, d€ mong, trong khuén Khay nudng pizza 2 250-270 ' 8-13
pizza
Banh quiche Khuon banh tart 1 (] 210-230 30-40
hqéc
Tam mau den
Banh quiche Khuén banh tart 2 190-210 25-35
hodc
Tam mau den
Banh Borek Chao da nang 1 () 180-200 40-50
Mén bd 10, cay, nguyén liéu duwge ndu  Khuén gratin 2 (I 200-220 30-60
chin
G3, 1,3 kg, khéng nhbi Bat dia m& 2 X 200-220 60-70
Thit ga miéng, mbi miéng 250g B4t dia m& 3 220-230 30-35
Ngdng, khong nhoi, 3kg Bat dia m& 2 z 1.140 1.130-140
2.160 2.50-60
Thit lon quay khoéng bi, vidu C6, 1,5  Bat dia m& 2 160-170 130-150
kg
Than phi |, c& vira, 1 kg 2 Vi lo 3 () 210-220 40-50 3
+
Chao da nang
Thit bd nuéng néi, 1,5 kg * B4t dia déng kin 2 & 200-220 130-150
BO nudng, cd vira 1,5 kg Vi 1o 3 X 200-220 60-70 3
+
Chao da nang
Burger, day3-4 cm ° Vi ld 4 3 25-30 °©
Dbui clru rut xwong, c@ vira, 1,0 kg, B4t dia ma 2 X 170-190 70-80 8
budc day 7
Ca nudng, nguyén con 300 g, vidu: Ca Vi lo 2 X 160-180 20-30
héi van 2
Sita chua 3. Déy cac d6 chira bang mang méng, vi du: mang boc thuc
i o L L o pham.
C‘he b|~en sita chua v4i thiét bi cua ban. 4. Pit cac d6 chira vao san khoang nau.
Lam stra chua , 5. Cai dit thit bi theo khuy&n nghi cai dit.
1. Thao céc phu kién va khung ra khéi khoang nau. 6. Sau khi ché& bién sita chua, hay dé& nghi trong tu lanh.

2. DS hén hop sita chua da ché bién vao db chira nho, vi du:
trong coc hodc ly nhd.

' Lam ndéng trudc thiét bi.

2 P&y chao da nang vao dudi vi 10.

3 Lat mon sau 1/2 - 2/3 t6ng thoi gian.

* Llc dau, thém chét 16ng vao dia; it nhat 2/3 mén nudng phéai & dang léng
® Pat chao da nang & dd cao day 2 bén dudi.

5 Lat mon sau 2/3 t6ng thai gian.

"Thém nudc ngép day dia.

8 Khong 1at mon an.
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Pay la cach hoat dong  vi

Khuy&n nghij cai dit cho mén trang miéng

Thirc &n Phu kién / bat dia Chiéucao Ch&d4lam Nhiét détheo ° C Thai gian theo
néng phat
Sita chua Khudn kh3u phan San khoang 1.0 1.100 1.- °
nau 28] 2.- 28-9 h

18.5 Mén thir nghiém

Nuwéng

Khay nuwéng: Chiéu cao 1
— Khuon trén vi lo:
Vi |6 d4u tién: Chiéu cao 3
_Vilo thi hai: Chiéu cao 1 .

» Chiéu cao khe day khi nuéng & 3 tang:
Luu Y hudng dan vé lam ndéng trudce trong khuyén nghi cai — Khay nudng: Chiéu cao 5
dat. Cac gid trj cai dat dwoc ap dung ma khéng can lam néng — Chdo da nang: Chiéu cao 3
nhanh. ! - Khay nudng: Chiéu cao 1
Dau tién sir dung murc nhiét dé thap hon mirc quy dinh dé = Banh bong lan
nuong. . L ) . — N&u ban nwdng & 2 tang, hdy dat cac khudn springform &
D6 nudng dugc day vao cung mot ltc trén khay nuwdng hodc chinh gitta chdng I&n nhau trén vi 1.
trong khudn khong phai chin cung ldc. — Ngoai vi 16, ban ciing cé thé st dung tam Air Fry do chiing
Chiéu cao khe day khi nuéng & 2 tang: t6i khuyén nghi
— Ch&o da nang: Chiéu cao 3 :

Céc gia trj cai dat ap dung cho viéc day thirc 3n vao khoang
nau nguoi.

Khuyén nghi cai dit dé nuwéng

Thirc dn Phy kién / bat dia Chieucao Ché&d¢lam Nhiét d§ theo ° C Thoi gian theo
néng phut
Banh quy bo Chao da nang 3 () 140-150 *? 25-35
Banh quy bo Chao da nang 3 140-150 ? 20-30
Banh quy bo, 2 tang Chao da nang 3+1 140-150 ? 25-35
+
Khay nuwéng
Banh quy bo, 3 tang Chao da nang 5+3+1 130-140 *? 35-55
+
2x
Khay nuwéng
Small Cakes Chéo da nang 3 O 150-160 2 25-35
Small Cakes Chao da nang 3 150 2 20-30
Small Cakes Chao da nang 3 (& 155 25-40
Small Cakes, 2 tang Chao da nang 3+1 150 ? 25-35
+
Khay nuéng
Small Cakes, 3 tang Chdo da nang 5+3+1 140 2 30-40
+
2x
Khay nuédng
Banh bong lan Khuoén springform 2 160-170 3 25-35
@ 26 cm
Banh bong lan Khuén springform 2 &) 160 25-45
@ 26 cm
Bénh béng lan, 2 tang Khuén springform 3+1 150-160 3 35-50
@ 26 cm
Nuwéng vi
Khuyén nghi cai dit dé nuwdng vi
Thirc &n Phu kién / bat dia Chieucao Ché&dé lam Nhiét do theo Théoi gian theo
néng ° C/Capdd phat
nuéng
Nudng vang banh mi Vi lo 5 32 ,5-1,5

' Lam nong trudc thiét bi trong 15 phut. Khdng s dung chiic ndng lam néng nhanh.
2 Lam néng trudc thiét bi trong 5 phuat. Khéng s dung chiic ndng lam nong nhanh.
3 Lam ndéng trude thiét bi. Khdng s dung chdc nang 1am néng nhanh.



vi Huéng dan lap dit

19 Huéng dan Iap dat

Tuan thi thdng tin nay khi l3p dat thiét bi.

19.1 Huéng dan I3p rap chung

Hay luu y nhu‘ng hudng dan nay trwdc khi ban bat
dau I3p dat thiét bi.

® Chi c6 viéc Iap dat chuyen nghlep theo huéng dan
Iap rap nay md&i dam bao s dung an toan. Ngu’o’l
I3p dat phai chiu tréch nhiém vé nhitng hu hdng
do 13p dat khong dung.

® Kiém tra thiét bi sau khi m& géi. Khong két néi khi
c6 hu hong trong van chuyen

® Loai bo vat liéu dong gdi va mang dinh khoi
khoang nau va clra trudec khi sir dung.

® Luu Y cac to hudng dan 13p dat dé 13p dat cac phu
kién.

® DO ndi tha't tich hop phai c6 kha nang chiu nhiét
|én tdi 95 ° C, mat tru‘o‘c cla do ndi that lién ké
chiu dugc 1én dén 70 ° C.

m Khong Iap dat thiét bi phia sau clra trang tri hodc
clra do ndi that. C6 nguy co qua nhiét.

® Thyc hién cong viéc cat trén d6 noi that tru‘ofc khi
|ap thiét bi. Loai bd manh vun. Chirc néng clia cac
bo phan dién cd thé bi suy giam.

= D3t thiét bi trén bé mat duoc can chinh ngang.

® Hop két ndi thiét b phai duoc dat trong khu vyc
gach chéo [al hodc bén ngoa| khong glan lap dat.

1 D6 ndi that khong duoc gan vao phai duoc gan

0. vao twdng bang gia d& tiéu chuan [bl.

_ ]
320 »
60 = *
—-» 180
A i
50 a

® Peo gang tay bdo ho dé tranh bj cat. Cac bo phan
c6 thé tiép can duoc trong qua trinh |ap rdp co thé
c6 céc canh sac. .

® Kich thudc cha hinh anh tinh bang mm.

N\ CANHBAO - Nguy co dién giat!

Sau khi 13p dat thiét bj, tre em khong duoc phép tiép
can céc 16 trén vach sau cla thiét bi, cling khong
dugc tlep can qua ngan kéo va tl bép bén dudi.

Diéu nay phal duwoc ddm bao thong qua l3p ddt. Néu
la ddo bép, can cd vach sau kin.
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/N CANHBAO - Nguyco chay! ,

S dung day cdp ngudn kéo dai va mét bd chuyén

déi khong duogc cho phép sé gay nguy hlem

» Khong st dung day cap kéo dai hay 6 cdm dién
nhiéu 16.

> Chi st dung bd chuyén d6i va day cap ngudn duoc
nha san xuat cho phep

> Neu day cap nguodn qua ngan va khong co cap
ngudn nao dai hon, hay lién hé véi bo phan tho
dién dé diéu chinh viéc |ap dat trong nha.

LUUY

Viéc d& thiét bi bang tay nam clra c6 thé khién thiét
bi bi gay Tay nam ctra khéng thé chju dugc trong
lwong cla thiét bi.

» Khong d& hodc giit thiét bj bang tay nam clra.

19.2 Kich thuéc thiét bj
O day ban s& tim thay kich thudc cta thiét bi.
\l

T\ N % 595
o~

570
594
\ /

19.3 L3p dit dwdi tdm thao tac

Vui long luu ¥ kich thudc 13p dat va hudng dan 13p dat khi 13p
dat dudi tdm thao tac.

N~ min. 550
A

= D@ thdng gid cho thiét b, tang trung gian phai c6 16 thong
khi.

= Khi két hop véi bép tir, khong duoc thu hep khodng céch
gilra tdm thao tac va thiét bj bang cac thanh bé sung.

= Tam thao tac pha| duoc gén vao dé ndi that tich hop.

= Vui long lvu ¥ moi hwdng dan I3p rap cé thé c6 cho bép nau
an.

= Vuj Iong luu ¥ moi hudng dan 1ap dat bép nau khac nhau &
moi quoc gia.



19.4 Lap trong tl cao

Vui long lwu Y kich thudc [ap dat va hudng dan 1ap dat khi ldp
vao tu cao.

min. (550>~

585,

= D& thdng gid cho thiét bj, cac tAng trung gian phai cé 16
thong khi. - ]

= Chil3p d&t thiét bj dd cao dé cé thé dé dang thao Iap céc
phu kién.

19.5 L3p d3t hai thiét bj chdng Ién nhau

Thiét bj cta ban ciing cé thé dugc cai dat bén trén hodc bén
dudi thiét bj khac. Vui long luu Y kich thudce lap dat va hudng
dan |ap dat khi I3p chong lén nhau.

—~~

min. 550

= D& thong gid cho thiét bj, cac tang trung gian phai cé 16
thong khi.

= P& dam bao thong gio6 day du cho hai thiét bj, can c6 16
thong khi rong it nhat 200 cm? trong viing dé. D¢ lam diéu
nay, hdy cat bot tdm dé& hoic Iap ludi théng khi.

= DPjéu quan trong la phai dam bao trao d6i khéng khi theo
ban phac thao.

= Chi ldp d&t thiét bi d0 cao dé c6 thé dé& dang thédo 13p cac
phu kién.

Hwdng dan [3p dit  vi

19.6 Lap & goc

Vui long luu Y kich thudce [3p dit va hudng dan 13p dat khi ldp &
goc.

s || 2

= P& dam bao clra thiét bj co thé md du’o!c, hay tinh dén kich
thudc t6i thiéu khi Iap dat thiét bi & goc. Kich thudc [l phuy
thudc vao dé day clia mat trwdc ndi that va tay cam.

19.7 K&t ndi dién

DE 6 thé két ndi dién cho thiét bj mot cach an toan, hdy lam

theo cac huwdng dan sau.

= Thiét bi nay tuan thd c8p bao vé | va chi c¢é thé duwoc van
hanh vé&i dau néi day dan bao vé.

= Viéc bao vé phai duoc thyc hién theo théng tin hiéu suét
trén nhan thong s6 va cac quy dinh cua dia phu'o!ng

= Thiét bj phai dwoc ngat dién trong sudt qua trinh lap rap.

. Thlet bi chi c6 thé duoc két néi bang cap két ndi duoc cung
cép.

= Cap két noi phai dwoc cdm vao mit sau cua thiét bj cho dén
khi ban nghe thay tiéng tach. Cap két néi dai 3 m dugc cung
cap tir dich vu khach hang.

L1 brown
[ =N blue
i @ green/yellow

= Cép két rJ(")'i chi c6 thé duoc thay thé bing cap chinh hang.
Cap co san tlr dich vu khach hang.

= Bao vé chong tiép xuc phai duoc dam bado trong qua trinh
|ap dat.

K&t ndi dién thiét bj bang phich cam tiép diém bao vé
Ghi chu: Thiét bj chi duwoc két ndi véi mét 8 cam ndi dat an
toan duoc lap theo quy dinh.
» C3m phich cdm vao 6 cdm t|ep diém bao vé.
Khi thiét bi dwoc Iap dat, gidc cdm ngudn cua cap két néi
chinh phai duoc tiép can dé dang, hodc néu khong tiép can

de dang duorc, phal gan thiét bj ngat két nai khi l3p dat mang
6 dinh phu hop véi quy dinh lap dat.

K&t ndi dién thiét bj ma khong dung phich cadm tiép
diém bao vé

Ghi chu: Chi nhan vién ki thuat dugrc cap phép mdi co thé két
nGi cac thiét bi. Khong c6 bao hanh cho nhitng thiét hai do két
ndi sai cach.

Thiét bi ngat két ndi phai duoc gan khi I3p dit mang dién cd
dinh phu hgp véi quy dinh lap dat.
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vi Huwéng dan lap dit

1. Xac dinh déy dan pha va déy trung tinh ("khdng") trong hép 3. Khoan truwédc chat don va d6 noi that dé tao két néi vit.
noi.
Né&u két ndi khéng dung, thiét bj cé thé bj héng.

2. K&t ndi theo so d6 két ndi.
Dién 4p xem nh3n théng s6.

3. D4u ndi cac day cla cap ndi ngudn dién theo m3 mau:
» xanh l4-vang = Day dan bao vé @
» xanh duong= Day trung hoa- ("0-")
» nau = Pha (Day dan bén ngoai)

19.8 Lap dit thiét bj

1. D&y thiét bj vao hoan toan va cin chinh thiét bj & giita.

//(

W
AN

(él

&

2. Siét chat thiét bi.

/
/ /<
— 0 N
/ N 19.10 Théo thiét bj
1. Ngat két noi thiét bj khoi ngudn dién.
2. Hay ndi l1dng céc vit gan.
3. Nhac thiét bj 1én mét chut va kéo né ra hoan toan.

o
\

Nz
i,

\
:

Ghi chu: Khoadng cach tdm thao téc va thiét bi khéng duoc thu
hep bang céc thanh b6 sung.

Khong dugc gan thanh chdng nhiét vao thanh bén cla td
chuyén déi.

19.9 L3p dit thiét bj trong bép khong tay ndm cé dai
tay cam doc

1. Gan chét don thich hop & hai phia dé che cac canh sac co
thé cé va dam bao 1ap dat an toan.

//
/

i

2. Gan chat don vao do ndi that.
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